GOLDIGES KURBISMAGMA

cremig, sanft, erdig

*Aromatische Cremesuppe vom steirischen Kiirbis

ROT GLUHENDE HORS D’OEUVRE
aus FELD, WALD und FLUSS

saftig, knusprig, kontrastreich

*Rot gebeizter Saibling aus der Region
*Vulcano Schinken an marinierten Eierschwammerin
*Bio Beef Tartare vom Filet auf knusprigen Toast
garniert mit Senfmayonnaise
*Orientalisch gegarte Kurbiswiirfel,
krokante Belugalinsen

GOLDROTER SCHICHTTURM

seidig, resch, fransig

*Gebratenes Beiried vom Biorind auf in Steinpilzjus getauchten Vintage
Spatzle garniert mit Gemiisemousse und frittierter Petersilie

IN GOLD GETAUCHTES GLUCK AUF DESSERT
prickelnd, fluffig, knackig

*Champagner Parfait kombiniert mit karamellisierten Maronis und
Mousse au chocolat auf Schokobuskit mit einer Garnitur aus gelierten
Vogelbeeren und Quittenconfiture
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